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Los productores auguran superar las
cifrtas de cosechas anteriores, mientras los
restaurantes esperan unos meses excelentes

Calcots,
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alls da estos dias el pis-
toletazo de salida a la
temporada de calgota-
das, con los primeros
calgcots en los restaurantss de la
cudad. Aun asi, esta cursa co-
mienza oficialmente ¢l 20 de no-
viembre con la arrancada simbé-
lica del primer calgoty 1a jornada
gastrondmica que se celebraenla
capital del Alt Camp, con degus-
taciones v demostracionss culina-
ras que demuestran la varedad
de platos que se pueden hacer
con €] producto gastronémico es-
trella de la comarca.

Este afio las previsionss sonmas
que optimistas, mds bien ds ré-
cord, en cantidad y también en
calidad. Aungque reina la pruden-
cia, los productores de la Indica-
cién Geogréfica Protegida Calgot
de Valls (IGP) prevén romper su
techo v tener una cosecha de 20
millones de unidades, una cifra
que no s2 habfa alcanzado antss,
ademds de la alta calidad que pre-
senta ¢] producto esta tempora-
da.

La IGP es una denominacién
que garantiza la calidad del calgot
mediants una etigueta espeacifica.
Estos productos se diferencian del
resto por su método de produc-
cidn v de elaboracidén de las mate-
rias primas que procedende una
zona geogrifica concrata.

Abarca cuatro comarcas: €l Alt
Camp, Baix Camp, Tarragonés v
Baix Camp, con &4 pueblos inscri-

tos dentro de su reglamento que
cultivan calgots en una superficie
aproximada de unas 150 hectd-
rzas. Enlas dltimas temporadas
antes de la pandemia la IGP habia
legado a barajar cifras que llega-
ban a los 18 millones de unida-
des, porlo que esta que empieza
ahora se considera éptima.

«En los dltimos cinco afios ha
habido un crecimiento anual ex-
ponencial entre el 10y 15% del
calgots certificados«, explica al
Diari el presidents de 1aIGE Dal-
maci Clofent. Estos datos indican
que, con mucha prudencia, s po-
drd legarseguro alos 2Z0milonas

La ventade calcots
onlme o directa a casa
podria haber llegado
para quedarse

de unidades previstos e incluso
superar esta cifra.

El afio pasado un 33% dela
produccién quadé por recolectar
vy también hubo entre un 10 y un
15% menos de produccién conlas
restricciones porgque la restaura-
cén, uno de los principales clien-
t2s, 3 penas consumid calgots.
«Fue un golpe fuerte porgue para
el productor pusde representar
entre &l 20 y el 60% de sus ingre-
sos, as{que volver a la normali-
dad y consolidarnos de nuevo,
poder colocar el producto en Mer-
cabarna, en el Mercat del Camp,
en la restauracién v en la venta
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directa &s muyimportants., ass-
gura Clofant.

Ademés, después del cambiode
rumbo de la temporada pasada,
donde los productores tuvieron
que inventarse para darsalida
al producto acausa de la pande-
mia, puede que haya pricticas
que hanwenido para quadarse. De
hacho, la IGP afronta préxima-
mente un debate con ¢l objetivo
de actualizar el reglamento inter-
no. «El afo pasado, con la pands-
mia, los productores tuvimos que
cambiar nuestros canales habitua-
les d2 comercializacién, realizan-
do mds venta online o directa a
casa«, dice el presidents de la IGP
YV no se dascara que estas pricti-
cas continden presentes de forma
paralela alos canales habituales.

«El camino de futuro que tiene
por delante la IGP es la calidad»,
assgura Clofent, pero «entendida
desde todos los dmbitos vy consi-
deracionss v t2nemos que moder-
nizar nuestra linea de actuaciéne,
afade.

Alas cifras previstas de cosecha
hay que sumar los 60 millonss ds
calgots que producirdn otros agn-
cultores catalanes, que s encuen-
tran ya fuera del dmbito de la
IGE

Calgots se pueden encontrar
desde el final del otoflo, en los
meses de invierno y parte de la
primawera. Los productores lo tie-
nen todo listo para poder servir su
producto al comercio vy restaura-
cén y dar inicio al ritual gastro-
némico por excelencia en la co-
marca.
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La calgotada &5 un evento que
d2ja un importants impacto co-
némico en Valk y en el Alt Camp
entre los mesas de noviembre v
abril Vendra a sercomo la tem-
porada alta del turismo en otra
localidad. En temporadas norma-
les, como antes de la pandemia,
la comarca recibe a unas 300.000
personas que vienen a hacsrla
calgotada, moviendo un volumen
econémico de unos 12 millones
de euros. No es sélo por lo que
gastan durants la comida en &l
restaurants, «sino porque también
dejan dinero en gasolina, comer-
cios o visitando la zona-, explica
el secretario de laCambra de Co-
merg de Valls, Rafael Castells.

«Calgotadas se hacen en diver-
sos lugares de Catalunya, pero
hacerla en su lugar de origen tie-
ne suencantos, manifiesta Cas-
tells, por loque la procedencia del
corsumidor es de diversos sitios
de la geografia catalana, que bus-
ca degustar ] productor en &l lu-
gar genuino como Valk.

El dia mas fuerte
Vuelve la Gran
Fiestadela
Calcotada

Uno de bbs grandes momenos
d= b emporada lkgacon b
GranFiesta d= b Calgotada,
quesecskba @ el23de
enzp enValls después de un
aho dz2 pain porkle pandzma.
Esede b civdad recibea unas
40.000 personas prooadenis
d2 ndoelmundo. Destaca b
prasencia de tu rismo gponds,
que séb sesueleveresaeda, ¥
de2 mediosdecomu nicacién
int2rnaciomalesque muestran
a sus paises s curiosidades
d= esi liesla que supone sin
duda. elmepreckmo para b
promocian turistica deValls y,
enextension, de lBs comarcas
d= Tarragona.

Los restauracdores

esperan recuperar las
cifras de temporadas
‘pre pandemia’

Después dela floja tamporada
pasada, acausa de las restriccio-
NEs, S8 8SpEra ISCupErar estos da-
tos de campafias anterorss, por-
que «mucha gente s& quadd con
las ganase, afirma &l secretariode
la Cambra.

El optimismo reina también en
los restaurantss, que esperan no
tener que repetir ¢l formato de
padidos online del afto pasado, va
que los establecimientos estuvie-
ron cerrados durante semanas por
la evolucidn de la pandemia v las
calgotadas se servian por encar-
go.

La cuarentena de restaurantes
de la comarca que sirven calgota-
das espera va los primeros clien-
tes. «Lo tenemos todo preparados,
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afirma el presidents de 1a Associa-
ciéde Restauradors de Valls i Alt
Camp, Joan Mira.

La clientzla que demanda aste
mengd s muy vanada, pero viens
mayoritariamente desde &l drea
metropolitana de Barcelona y
también de las comarcas de Llei-
da. Enuna temporada fusrts co-
mo la que se presenta ahora, los
restaurantes aumentan &l volu-
men de trabajo de forma muy
considerable, entre un 70 y un
80% v «la mayoria tenemos que
hacer contrataciones extra los fi-
nes de semanaw», dice Mira, mo-
MENto &N que s concentra el ma-
vor flujo de gents.

«El afio pasado fue una ruina,
porque el volumen de trabajo no
fue tal con las restriccioness, la-
menta ] presidents, pero aste
aho el escenario s totalmente di-
farente v los establecimientos va
estdn preparados para servir su
producto estrella.

«Es muy importante la
vueltaa la normalidad
y volver a consolidar
nuestro producto»
DalmaciClofent

IGP CalptdeValls

«Los restaurantes
aumentamos el trabajo
entre un 70 y un 809%»

Joan Mira
Associaci Reslauradors Valls

«El gasto dela
cakotadaincliye la
gasolina, comercios o
visitas al territorio»
Rafael Castells

Cambra de Comerg da Valls




