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Josep M. Rovira i Valls
President de la Cambra de Comerg,
Industria i Serveis de Valls

Aprofitant la nostra estada a la Fira d’Andorra la Vella, adrecem una salutacio
cordial, des de Valls, a tot el poble andorra, a les seves institucions, a tots els
visitants a la Fira d’Andorra-2023 i als mitjans de comunicacio.

La ciutat de Valls des de I'any 1967 és agermanada amb Andorra la Vella. Sén
moltes les empreses de la demarcacié de la Cambra de Comerc¢ i IndUstria
de Valls que mantenen relacions comercials amb Andorra, amb una bona
xifra anual d'exportacié. Des de la Cambra treballem per fomentar, conso-
lidar i incrementar les relacions comercials de les empreses amb Andorra i
aconseguir generar negoci entre els dos territoris. La Fira d’Andorra ens ofe-
reix una bona oportunitat de promocionar les nostres empreses i introduir
els seus productes en el gran mercat andorra, francés i internacional. Amb
aquest anim, hi som presents any rere any.

Pero, a banda del comerg, ens agrada venir a Andorra per promocionar els
nostres atractius més importants com son la calcotada, els castells i els ac-
tius patrimonials de Valls i de I'Alt Camp. Els andorrans teniu fama de saber
gestionar indrets culturals i naturals entorn d’'un comer¢ atractiu i competi-
tiu. Aquest model ens agrada i creiem que es pot exportar a la nostra terra.
Es per aquest motiu que us convidem a congixer el nostre patrimoni i a
estudiar la possibilitat de fer-hi inversions que generin negoci per les empre-
ses d'ambdds paisos.

Moltes gracies pel vostre acolliment.
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Firesifestes 23/24

Valls (Alt Camp)

Fires de Santa Ursula
Del 19 al 27 d'octubre.
Cloenda de |la temporada castellera.

Mercat de Nadal - Fira d’Aviram i
Motius Nadalencs

Dissabte i diumenge dies 1617 de
desembre de 2023.

Els Tres Tombs de Sant Antoni
a Valls

Diumenge 14 de gener de 2024, un
dels més tipics i concorreguts de
Catalunya.

Gran Festa de la Calcotada a Valls
Diumenge 28 de gener de 2024.

Fira Mercat del Vehicle Usat
i Vehicles Eléctrics
Mes de maig de 2024.

Festa Major de Sant Joan
Del 14 al 25 de juny de 2024.
Obertura de la temporada castellera.

Firagost

68a Fira-Exposicié del Camp Catala,
amb més de 300 expositors.
Dimarts i dimecres dies 6 i 7 d'agost
de 2024.

Mercat de Valls
Dimecres i dissabtes al mati, des de
any 1210.



Bodegues Visendra

BODEGUES

C/ Coldn, 22, 43415 Les Pobles (Tarragona)
+34 639 338 892 | info@bodeguesvisendra.com

La familia Sendra lleva varias generaciones viviendo en
el pueblo de les Pobles, cultivando la vid como negocio
principal. Evolucionando con este cultivo y la forma de
cultivarlo han conseguido tener un producto de una
alta calidad, vendiendo la uva durante afios en casas
comerciales reconocidas y habiendo podido comprar
las primeras tierras que cultivan en el afio 1986, hasta
ahora con un total de 89 ha. Desde el 2010 los herma-
nos Sendra han dado un paso adelante: han creado su
marca, Bodegues Visendra, que es su simbolo, el vino
y la familia.

Este nuevo proyecto lo quiere compartir contigo y que
formes parte, como muchos otros, que en su dia los
descubrieron y que desde ese momento los acompafian
en este inédito viaje. La produccion es limitada pero

con ganas de poder llegar a todos vosotros. El trabajo
en el campo es sin pesticidas ni herbicidas, para cuidar
tu salud, por la salud del planeta y por un compromiso
con las futuras generaciones. Visendra es un proyecto
mas que Una empresa, es un sentimiento mas que un
negocio pero sin ti esto nunca sera posible.

Nuestros vifiedos | Las tierras de las que proviene la
uva con que se elaboran los vinos de la bodega Visendra
estan situadas en el término municipal de Les Pobles

y Santes Creus, cercano al monasterio que recibe el
mismo nombre y donde los monijes ya elaboraban
antiguamente su vino. Su situacién da un caracter muy
especial en el fruto gracias a las propiedades del suelo,
climay altitud respecto al mar. La zona, por tanto, es
idonea para el cultivo de la vid, otorgando una calidad
excelente.

Las tierras de la familia Sendra fueron adquiridas el
afio 1984-1985 cuando los condes de Mora y Aragony

: ; s CL www.bodeguesvisendra.com

las fincas de Marques Olivella vendieron sus tierras a
los aparceros. Desde ese momento la familia Sendra
junto con varias familias del municipio de Aiguamurcia
pasaron a ser propietarias de las tierras que generacion
tras generacién han cultivado.

La bodega | El emplazamiento actual fue usado como
bodega hasta los afios 70, cuando fue cerrado. No fue
hasta el afio 1999 - 2000 cuando la familia adquiri6 el
local. Durante los primeros 10 afios fue utilizado como
almacén de maquinaria agricola y posteriormente, en
2010, las reformas de restauracion y construccion fue-
ron iniciadas para dar lugar a las nuevas instalaciones
en las que se elaboran nuestros vinos.

Nuestros vinos | Elaboramos nuestros vinos debajo
de la denominacion de origen Catalunya. El hecho de
escoger esta D.O. es porque nuestros vifiedos estan
entre dos denominaciones de origen: la Penedésy la
Tarragona. Des de la primera cosecha, que elaboramos
vinos ECO, pero no fue hasta el 2018 que certificamos
nuestros vinos con el CCPAE. Un afio anterior, en el
2017, hicimos otro paso adelante para hacer vinos
veganos, también certificados.

Elaboramos vinos blancos, tintos, rosados y espumosos,
con diferentes formatos: botellas y bag in box.

En este momento solo elaboramos unos 40000 litros

de vino y embotellamos unas 20000 botellas, esto solo
es un 4% de la produccién que tenemos en campo. Po-
demos crecer afio tras afio con solo contar con nuestra
uva, esto nos permite tener un control des del inicio
hasta el final del proceso.



Camins kmO

C/ Casafort, 15, 43887 Nulles (Tarragona)
+34 621 265 905 | info@caminskm0.com

Camins kmo0 és una cooperativa d'ecoturisme
consolidada, amb el compromis de fomentar el
turisme sostenible i local a la comarca de I'Alt Camp
principalment.

A les nostres propostes els visitants descobreixen la
historia i el patrimoni, el paisatge agricola, i comple-

QUE INCLOU?

Visita guiada al Santuari de la
Mare de Déu de Montserrat a
Montferri

www.caminskmO.com

menten I'experiéncia amb productes km 0. Per fer-
ho, hem creat sinergies amb diversos restauradors,
productors i cooperatives agricoles de la comarca.
Aquest treball amb productors locals és un valor
essencial per a nosaltres, perque en reforca la seva
identitat cultural i agricola.

cating

Santuari de
Montferri i
calgotada

Info i rves:
621 265 905
info@caminskmO.com

RESERVA | GAUDEIX!



Cellers Blanch

CELLERS

Blanch

Qui som?

Els origens de la familia Blanch relacionats amb I'am-
bit agricola es remunten a més de 300 anys enrere,
amb referencies escrites des del 1736. Joan Blanch
Mestre va emprendre un petit negoci d’elaboraci¢ i
comercialitzaci6 de vins des de l'any 1965. En I'actua-
litat, la tercera generacio6 ha considerat buscar el seu
lloc dins del mercat i focalitzar el seu marc d'actuacié
en l'esséncia del producte, les caracteristiques de la
terra i del seu raim per plantejar un negoci basat en
un producte ecologic i de maxima qualitat. Elaboren
els vins a partir de la seleccié dels millors raims pro-
vinents de finques concretes per a cadascun d'ells,
buscant la més alta qualitat que permeti expressar
de forma més auténtica i honesta el terrer.

G

Voleu venir al celler a visitar-nos?

Podeu venir al celler a fer un tast dels nostres
productes, perd us recomanem que no perdeu
'oportunitat de jugar al nostre “escape room del vi".
Consisteix a intentar resoldre tots els misteris que
us proposem en menys de 45 minuts en grup (max.
6 persones) i, si ho assoliu, obtindreu una gran
recompensa. En acabar, visita al celler i degustacio
dels nostres vins i escumosos per conéixer la nostra
historia i les elaboracions del celler.

Av. Catalunya, 8, 43812 Puigpelat (Tarragona)
+34 649 993 294 | +34 649 991 509
info@cellersblanch.com | www.cellersblanch.com

Quins vins elaborem?

Microvinificacié Chardonnay (gamma de vins
afruitats): aquest chardonnay d'edicié limitada
(300-400 ampolles). Gust intens, gracies a la seva
maceracié en les propies pells durant 3 hores.
Microvinificacié Xarel-lo (gamma de vins afruitats):
aquest xarel-lo neix d'una maceracié en pells de 6
hores per donar potéencia en boca i un color exclusiu.
Coordenades 1°19' (gamma de vins afruitats): no
perdis el nord, guia't per les coordenades d’aquest
ull de llebre d'un color robi amb grans tocs afruitats
que ens transporten a les mores i figues.

Promesa (gamma de vins afruitats): Un rosat intens
i golos fet d'ull de llebre. El seu color és exclusiu i ex-
pressiu de cada anyada. La seva versatilitat permet
un maridatge molt fresc.

Identitas (gamma de vins en fusta): El vi més especial
del celler. Un vi fet de subirat parent que fermenta en
botes de castanyer. Notes afruitades que recorden el
codony, perd amb matisos suaus i elegants de fusta.
Pont Fosc (gamma de vins en fusta): Un macabeu
100%, varietat insignia de la DO Tarragona. Escollits
els raims més madurs per una petita maceracié amb
les seves pells, per acabar reposant 12 mesos en
botes de castanyer.

Sebastia (gamma de vins en fusta): El viamb més
caracter del celler. Un merlot que macera amb les
pells per guanyar sabor i color durant quasi dos me-
sos. Aquesta intensitat evoluciona en els 12 mesos
de crianga en botes de roure.

Blanch Subirat (gamma de bombolles): Classic
espumads de metode tradicional amb les varietats
classiques com el macabeu, xarel-lo i parellada, aixi
com un toc de subirat parent. Llarga crianca al celler
(2-3) per aconseguir una bombolla fina, elegant i
molt gastronomica. 7



Celler Mas Vicen¢

mass Mas Vicencg, s/n, 43811 Cabra del Camp (Tarragona)

V|Cenc +34 977 630 024 | +34 699 607 865

masvicens@masvicens.com | www.masvicens.com
ceuLer

Re-evolucionem la tradicié per aconseguir-ho pro-
posem una forma diferent de gaudir d'unes de les
begudes més classiques que existeixen.

A Mas Viceng vivim la passié per I'enoturisme
compartint amb els visitants experiéncies Uniques a
través del nostre entorn i de la cultura del vi.



Cossetania Edicions

< . C/ de la Violeta, 6, 43800 Valls (Tarragona)
OB Cossetania +34 977 602 591 | cossetania@cossetania.com

WWW.Cossetania.com

Cossetania Edicions és una editorial amb seu a Valls Cossetania és una editorial generalista. Aixi i tot, en
creada lany 1996. el cataleg hi destaquen per la seva importancia les

col-leccions que fan referéncia a excursionisme, turisme,
Actualment l'editorial disposa d'un cataleg de més cuina, natura, cultura popular, esports, narrativa i assaig,
1.200 titols repartits en una quarantena de col-leccions entre altres tematiques.

i publica un centenar de titols I'any. Alguns llibres han
obtingut diverses distincions.

Guia ;ﬁe
plantes
medicinals e

dels Paisos Catalans

mots coses

catala intel-ligéncia
artificial
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il Tel: +34-977609090
B hotel@felixhotel.net

B Www.felixhotel.net

—5 " DESCOMPTES ONLINE!

Y . WAl CODI: FELIXANDORRA



Castell d’Or

Crta. de Santes Creus, s/n
43814 Vila-rodona (Tarragona)
+34 977 459 860
castelldor@castelldor.com

CASTELL D’OR

Castell d'Or esta format per 16 cellers de diferents
zones vitivinicoles del Penedeés, el Baix Penedes, la
Conca de Barbera, 'Alt Camp, Tarragona i Lleida.
Som la unié de més de 2.200 families d'agricultors
que des de fa més de cent anys, generacié rere ge-
neracio, conreen la vinya i elaboren vins i caves amb
qualitat i caracter.

Aquests cellers, amb una historia centenaria,
aposten per unir els seus esforcos i coneixements
en els processos de producci6, elaboracio, envasat i
distribucié de vins, caves i olis premium.

@7

ASTELL D'OR

DESCOBREIX
L’ELEGANCIA DEL CAVA.
MES DE 24 MESOS
DE CRIANCA.

Segueix-nos a:

©OYHK

castelldor.com

VINE rMODERATION

www.castelldor.com

Castell d'Or elabora vins i caves amb personalitat i
exclusius, molt representatius del territori. Es carac-
teritzen per ser vins més aromatics i concentrats.

Els productes de Castell d'Or estan certificats per
les diferents denominacions d'origen protegides:
DO TARRAGONA, DO PENEDES, DO CATALUNYA, DO
CONCA DE BARBERA i els caves per la DO CAVA.

11
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Expertos en la fabricaciéon de
soluciones sanitarias

Pertenecemos al Grupo Brand Corner, a un grupo
familiar europeo de empresas industriales que

inicio su actividaden 1987, con extensa presencia
internacional y una vision global de los negocios.

Somos una empresa espafola especializada en la
fabricacion y comercializacion de material
sanitario. Aportamos soluciones en higiene,
antisepsia, cuidados de enfermeria, productos
sanitarios y proteccion dirigidas a profesionales
de la salud, empresas y usuarios.

Iniciamos nuestra andadura con la fabricacion de
esponjas jabonosas y una linea de productos de
enfermeria, creciendo hasta llegar a mas de 500
referencias, que nos han permitido posicionarnos
dentro del ambito hospitalario y geridtrico en mas
de 60 paises alrededor del mundo.
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Dispowipe aloe BIO ==
Toallitas humedas biodegradables -if";‘
-

Glowet dispoclorh
Manopla con clorhexidina

Dispobafio Aloe Vera
Esponjas jabonosas

Belty
Cinturones para obstetricia
Dispomedic Nitrile

Guantes de nitrilo
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C/Ponent, 1 Pol. Ind. La Plana
43424 — Sarral, Tarragona
+34 977 890 598
info@cvmedica.com

www.cvmedica.com

Nuestros canales de distribucién:
Hospitalario Geriatrico Farmacia

Retail Veterinario

Somos fabricantes

Nuestros productos son de desarrollo y fabrica-
cién propia. Invertimos constantemente en
equipo, maquinaria y en nuestras instalaciones.
Los procesos automatizados nos permiten
aumentar la productividad y asi generar niveles
de stock 6ptimos para satisfacer la demanda de
nuestros clientes.

Cumplimos con rigurosidad los requisitos legales,
regulatorios y de calidad necesarios para la
fabricacion y comercializacién de nuestros
productos.

1SO 9001:2015 Sistemas de Gestion de la calidad.
1SO 13485:2016 Productos sanitarios.
Sistemas de Gestion de la calidad.
1SO 22716:2007 Productos Cosméticos. Fabricacion (BPF).



Viu les finestres
d’una manera nova.
T'esperem al nostre
Finstral Studio.

Descobreix al Finstral Studio les tres
qualitats de la finestra perfecta:
bellesa, benestar, sostenibilitat.

Finstral Studio Tarragona

Ctra. Nacional 240, KM 14,5 | Vallmoll - Tarragona D FI"ST“AL
T 977637001 | tarragona@finstral.com
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MASIA BOUQ

EVENTS

——r— : -
CELEBREM VINE A FER APATS
TOT TIPUS LA CALCOTADA D'EMPRESA
D'ESDEVENIMENTS GAUDEIXAMB LA I PER A GRUPS
CASAMENTS FAMILIA T AMICS FES LA
ANIVERSARIS D'UN DIA ESPLENDID TEVA RESERVA

f 'FES LATEVA

RESERVA

CARNIVAL
HALLOWEEN

'|_',~_31[. o

; ; INFORMA-TE'N AL TELEFON: OBERT A PARTIR DEL
masiabouevents@gmail.com DIA 15 D'OCTUBRE (£

Ctra. Lleida km 21,5 - VALLS 640 626 011 FES LA TEVARESERVAJ! ©




Stangest
O) STANGEST

Carretera del Pla de Santa Maria, 285
(nau 37) 43800 Valls (Tarragona)

+34 977 604 651

info@stangest.com
www.stangest.com

STANGEST és una companyia veterinaria que fabrica
i comercialitza productes veterinaris per a la salut
de les mascotes. Portem més de 25 anys cuidant les
nostres mascotes per compartir, gaudir i celebrar la
vida amb elles.

Tenim un compromis ferm amb la cura de la salut
de gossos i gats, i oferim solucions innovadores que
contribueixen a una medicina veterinaria a favor
d'un organisme fort i ple de vitalitat.

Fabriquem productes innovadors que contribueixen
a una medicina veterinaria més natural i integrativa
amb l'objectiu de cuidar la salut dels animals. Els
nostres productes sén complements nutricionals,
fortificants, productes d'higiene i bellesa, insecticides
i repel-lents naturals.

Som els distribuidors exclusius a Espanya del
fortificant 100% natural Anima-Strath.
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Hormipresa

C/ Picot, 1, 43810, el Pla de Santa Maria (Tarragona)
C/ Ramon Turré, 23, 5°, 08005 Barcelona (Barcelona)
HORMIPRESA C/ Ucrania, 10 (Pol. Ind. La Nava), 13500 Puertollano (Ciudad Real)

+34 934 470 322 | www.hormipresa.com

INDUSTRIAL

Fabricacié i muntatge de
prefabricats de formigé per a la
realitzacié d'edificis industrials,
comercials, logistics, esportius,
col-legis, aparcaments, hospitals, etc.

HORMIPRESA
LIVING

Disseny, fabricacié i muntatge
d’habitatges industrialitzats de
formigo.

Alta eficiéncia energetica, velocitat
de construccié i durabilitat en un
habitatge 100% a mida.

16
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EXPERIENCE FABRICS

Ctra. Pla da Sta. Maria, s/n
43817, El Pont d'Armenteraq,

Tarragona
+34 977 63 9132
info@agorafabrics.com

En el dmbito de los proyectos de
interiores, que incluyen espacios
publicos (hoteles, restaurantes),
como privados, elegir los tejidos
adecuados es fundamental.

Con un amplio catdalogo que
incluye las ultimas tendencias del
sector, Agora es la eleccion
perfecta para proyectos de
cualquier tamafio que busquen
soluciones eficientes, versdatiles y
fiables.

Fuerza, calidad, durabilidad, facil
cuidado e incomparable
rendimiento es lo que los hace
tejidos excepcionales.

Fabricados en Espaia, los
tejidos Agora aportan una
riqueza textil que permite tapizar
y decorar todo tipo de dreas
exteriores e interiores, siendo
adecuados para una amplia
gama de aplicaciones, desde
muebles de exterior hasta
cortinas y toldos.

Gracias a su fibra 100% tintada
en masa, los tejidos ofrecen una
resistencia excepcional a la
decoloracion, manteniendo su
apariencia impecable a pesar
del uso continuo y la exposicion
a los factores climaticos.

www.agorafabrics.com

17



Isogona

ISOGONA es la empresa lider en la fabricacion y
comercializacion de todo tipo de productos para
la cocinay la mesa en acero inox 18/10 y aluminio.
Pero es mucho mas que eso.

ISOGONA es gastronomia; es la pasién con la que
hacemos nuestros productos y la pasién con la que
nuestros clientes cocinan con ellos.

ISOGONA es mejorar continuamente, superar expec-
tativas y lograr que cada dia la vida sepa mejor.

ISOGONA es la historia de trabajo y superacién que
nos ha llevado a ser puesto nimero 1 en ventas de
menaje de cocina en Espafia. Desde nuestro inicio en
1964, trabajamos con la voluntad de convertirnos en
una marca de referencia en el sector. En medio siglo
nuestros productos no han dejado de perfeccionar-
se; y su calidad, disefio y alto valor afiadido nos han
convertido en lideres.

Hoy, ISOGONA se encuentra presente en los
principales canales de distribucién de mas de 40
paises en todo el mundo y se esfuerza dia a dia por
seguir dando respuesta a las necesidades de cada
mercado. Gracias a esta filosofia, contamos con la
confianza de los clientes mas exigentes de cualquier
parte del planeta.

ISOGONA lidera la cocina sostenible del mercado.
Creemos en que cada paso que damos en esta direc-
cién nos hace avanzar en el camino hacia un futuro
mejor para nuestro planeta. Por eso enfocamos el
disefio de nuestros productos al ahorro de recursos
y la minima generacién de residuos.

18

C/ Basters, 4, 43800 Valls (Tarragona)
+34 977 608 810 | bra@braisogona.com
www.braisogona.com

Tecnologia

Nuestro menaje permite una distribucion homo-
génea del calor, que reduce el tiempo de cocciéony
facilita el mayor rendimiento energético.
Durabilidad

La calidad de los componentes y acabados de nues-
tros productos asegura una mayor durabilidad en
condiciones 6ptimas de uso.

Reciclaje

Los materiales con los que trabajamos son totalmen-
te reciclables. Ademas, el sello Eco Plus garantiza
que nuestros productos no contienen PFOA.
Profesionalidad

Nuestro proceso de fabricaciéon garantiza el mejor
producto y servicio. Contamos con modernas ins-
talaciones en Tarragona, trabajamos con provee-
dores lideres y colaboramos con disefiadores de
referencia.

Sostenibilidad

Aplicamos la investigacion y la tecnologia a nuestro
proceso de constante perfeccionamiento con un
Unico objetivo: hacer que nuestros clientes cocinen
de forma mas sencilla, rdpida y sostenible.
Garantia de Calidad

Desde que tenemos la idea hasta que el producto
llega al cliente la calidad es nuestra prioridad. Es la
clave de la confianza. La garantizamos con el cuida-
do del detalle y la atencién en el servicio.



\:&v{/ Escultures de bronze i alumini
\¥ C/ Curtidors, 30, 43800 Valls (Tarragona)
Av":‘ +34 977 601 583 | info@fundicion-vila.com

Som una foneria artistica que ens dediquem a
realitzar escultures de bronze, alumini i acer
inoxidable de diferents mides per a artistes de tot
el mén. Més de 60 anys d'experiéncia en el sector
ens avalen.

Explica’ns el teu projecte i nosaltres el fem
realitat.

Els serveis que oferim:

- Espai de creaci6 per a artistes

- Assessorament técnic

- Tecnologia 3D

- Fosa d'escultures i monuments

- Instal-lacié per tot el moén

Esquerra: Evolution (acer inoxidable) de Franc Vila
Dreta: Ramon Oms (bronze)

19
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La vostra calgotada en un monument h

sostenible 1 de qualitat
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Gastronomia propera

Ctra. de Tarragona, 6, Valls (Tarragona)
Reserves al +34 977 612 045
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Al nostre ATELIER

farem realitat les teves il-lusions

C/ de la Cort 20 - 43800 - Valls - +34 977 600 219 @
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Societat Agricolai Seccio
de Credit de Valls

Placa del Carme, 9, 43800 Valls (Tarragona)

+34 977 600 521
info@coopvalls.cat

www.coopvalls.cat

CALCOT de VALLS

Cooperativa agraria de primer grau

Oli d'oliva verge extra DO Siurana (arbequines) - Vins DO Tarragona
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' : Concessionari oficial Linde
material Handling Ibérica

LLEIDA, TARRAGONA | ANDORRA




24

Contingut net:

¢ 485 m
CREMA DE

CALGOT

cerve,

£ &

& G
S

Delaterra :f’ "’g,
del calgot
e |

a r
% Q
&

%

. PACKAGING

Etiqueta de la Crema de
calcots de Salses Fruits,
realitzada a TGD el 2023.

TGD Comunicacioé
Ageéncia de Publicitat
de Serveis Plens

www.tgd.cat

TGDigital.

Idees digitals per fer somriure
el teu negoci

™ Cultura

i PAISATGE

www.culturaipaisatge.cat

it CisterBooks

www.cisterbooks.cat



Olis de Catalunya -

Cellers Unio

N CELLERS re
AAUNINO
OLIS DE CATALUNYA

Olis de Catalunya és una empresa lider en olis
d'oliva verge extra de primer nivell. El seu objectiu és
oferir olis excellents i saludables, elaborats sota les
denominacions d'origen (DOP Siurana, DOP Oli Terra
Alta i DOP les Garrigues), les quals garanteixen la
maxima qualitat dels seus productes.

La seva especialitat sén els olis arbequina, probable-
ment una de les varietats d'oliva més apreciades del
moén. Dona com a resultat olis suaus pero intensos,
amb un toc afruitat. OleAurum és la marca iconica
d'olis de Catalunya.

C/ Joan Oliver 16-24, 43206 Reus (Tarragona)
+34 977 330 055

www.olisdecatalunya.cat
www.cellersunio.com

Cellers Unié és un dels principals cellers del sud de
Catalunya. Ofereix productes de sis denominacions
d'origen diferents: DO Montsant, DOQ Priorat, DO
Terra Alta, DO Catalunya, DO Tarragona i DO Cava.
Elaboren vins fidels a la terra, elegants i equilibrats
amb varietats autoctones.

El seu objectiu és garantir la sostenibilitat agraria
oferint productes genuins, d'alta qualitat.

Perlat va ser un dels vins pioners de la DO Montsant
i que avui segueix marcant tendencia, situant-se com
un classic d'avantguarda. També és un dels vins més
iconics i reconeguts de Cellers Unid.

Olis de Catalunya i Cellers Unié pertanyen al Grup Unid, una cooperativa de segon grau que va néixer el 1942
a Reus. El seu objectiu és fomentar la sostenibilitat economica, social i mediambiental del mén rural.
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Vinicola de Sarral

i

Funpapa 1907

Av. de la Conca, 33, 43424 Sarral (Tarragona)

+34 977 890 031
Portell cavaportell@covisal.es

www.cava-portell.com
Vil sSHINE aiviels

Va ser a principis del segle XX quan es fundaren
diverses cooperatives a la Conca de Barbera, les
primeres de tot 'Estat espanyol. El Celler de la
Cooperativa de Sarral, obra de Pere Domenech

i Roure, és un clar exponent de les edificacions
modernistes que es bastiren en aquella epoca, les
anomenades “Catedrals del Vi” per Angel Guimera.

Aixi doncs, foren els homes de Sarral els que
posaren els fonaments de la que avui és una de les
cooperatives vinicoles més importants de Catalunya.

A'les 1150 ha de vinyes plantades entre els 350 m i
superant els 700 m d'altitud, essent de les més altes
de Catalunya, es conreen de forma sostenible les
diferents varietats blanques: macabeu i parellada,

i negres: ull de llebre, cabernet sauvignon, merlot

i trepat, que ens permeten elaborar una amplia
gamma de vins i caves d'alta qualitat.

El trepat rosat

El trepat és una varietat de raim negre autoctona de
la Conca de Barbera, que mitjancant una lleugera
maceracié s'obté un vi rosat natural amb unes carac-
teristiques que li configuren una personalitat Gnica.

La Cooperativa de Sarral, la productora mundial

més gran d'aquesta varietat, ha estat pionera en

la innovacié de l'ancestral conreu d'aquest cep i ha
aplicat tots els seus coneixements i tecnologia, des
de les vinyes fins a 'ampolla, per oferir una completa
gamma de rosats trepat.
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Rode]a tde 911enc1 i natura.

Viu I'esséncia del Monestirde Poblet, declarat Patrimoni de
la Humanitat, des de I'inic establiment hoteler del recinte.
Allotja’t amb totes les comoditats al cor de I'entorn natural de
les Muntanyes de Prades.

Hotel Placa 'de la C?rona d’Arago, 11

° 43448 Vimbodi i Poblet, Tarragona
Hostatgeria
info@hostatgeriadepoblet.cat
@ Monestir de Poblet www.hostatgeriadepoblet.cat
I
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Coleccion |

iExplora, Heva tn -
comida y bebida donde
quieras y distrutal -

"
L

iAsaplegable 8
ideal para
transportar !

va coleccion Enjoy; una
gama ; es y reutilizables, de
alta calidad e innovador disefio.
Esta nueva coleccion conseguira que disfrutes

de tus recetas y bebidas fuera de casa. La gama

incluye formatos tanto solidos como liquidos en

diversos tamanos, ideales para llevartelos a la
oficina o cualquier actividad al aire libre. CONOCE TODA LA GAMA |




